(PEITEN

Genusswoche Fisch & Meeresfriichte 14.-17. September 2026

Vorspeisen

Terrine von Forellenmousse in Nori-Blatt ,

Honig-Senf Sauce ,Kaviar 13,50 Euro
Timbal von hausgebeiztem Lachs im Salatnest 12,90 Euro
4 Austern auf Eis, Zitrone 16,00 Euro
Suppe

Cremesuppe von Tomaten-Fisch und Meeresfriichten,
Croutons, frische Krauter 10,50 Euro

Hauptspeisen
Rauch Matjes ,,Hausfrauen Art“, Zwiebeln, Salat 18,00 Euro

Forelle ,Miillerin“, zerlassene Butter,
Salzkartoffeln, Salat 23,50 Euro

Sepia Tube gefillt, Safran Risotto, Salat 24,50 Euro

Lachssteak unter der Kartoffel Kruste,
grunes Kartoffel Puree, Safran Sauce, Salat 24,50 Euro

Dorade im ganzen gebraten, Rosmarin Kartoffeln,
Kriuterbutter, Salat 25,50 Euro

Steak von Schwertfisch in pikantem Tomaten-Oliven Ragout,
Safran Reis, Salat 27,00 Euro

Steak vom Thunfisch, schwarze Gnocchetti (Pasta Sorte),
Safran Sauce, Salat 27,50 Euro

Seeteufel auf griinem Kartoffel Piiree, Rote Beete Gemiise 28,50 Euro



Vegetarisch

Safran Risotto, Parmesan Chips, Salat 19,00 Euro

Fleisch Gericht

Serrano Schnitzel, Bratkartoffeln, Mojo, Salat 23,00 Euro



