
APERITIVO MOLINO 

Mittwoch, 26.August - Samstag, 29.August 2026 und 

Donnerstag, 10.September - Samstag, 12. September

SPEISEN 

Kalte Speisen 

Oliven Variation 150g                                                                   7,00 Euro 

Parma Schinken & Melone                                                           9,50 Euro 

Ceviche Chileno dazu Brot 
(roh marinierter Fisch mit Limettensaft, 
Koriander, Ingwer und Chili)                                                       14,00 Euro 

Warme Speisen 

SUPPE

Cremesuppe von Pfifferlingen, Thymian Croûtons                      9,50 Euro
 

MIT FLEISCH

Leberknödel auf Ananas-Sauerkraut                                         12,50 Euro

Chorizo & Merguez 
in pikanter gelben Tomaten Sauce                                             11,50 Euro

Paprikaschote gefüllt mit Kalbfleisch 
in pikanter gelben Tomaten Sauce                                             15,00 Euro

Mediterranes Muffelwildfleisch Ragout,
Hausgemachte grüne Gnocchetti (Pasta Sorte)                         16,00 Euro



MIT FISCH

Roulade von Lachs in Crevetten Sauce                                  15,50 Euro

VEGETARISCH

Ausgebackenes Gemüse
(Brokkoli, Zucchini, Blumenkohl, Kürbis)
Dazu Kräuter Creme fraiche und Sauce Tartar                       11,00 Euro

Arancini di Riso 
gefüllt mit Gorgonzola und mit 
Kräuter Creme fraiche
(2 Stück)                                                                                  11,50 Euro

DESSERT

Pana Cotta „Caipirinja“,
Maracuja Sauce                                                                         8,00 Euro

Fruchsorbet, 
Sommerliche Früchte Garnitur                                                   8,00 Euro

Ein Kleiner Hinweis zu der Karte… 

Die Speisen haben eine Portionsgröße wie Spanische Tapas. 
Alle Gerichte können Sie einzeln oder zum Teilen bestellen. 
Wenn Sie Teilen möchten, bitten wir Sie, dies unserem Service Personal bei der Bestellung zu 
sagen. 

Wir wünschen Ihnen einen schönen und genussvollen Sommerabend in der Fondels Mühle. 


