
SPEISEKARTE 

Genusswoche - Wild & Pilze - 17.- 20- Dezember 2025 

Vorspeise 

Rosa gebratener Reh- und Hasenrücken,  
Rotkohl-Quitten Salat, Feldsalat, Brot                                                    16,00 Euro 

Suppen 

Klare Hirschbrühe, Crêpes Röllchen, Gemüse Würfel                            10,50 Euro 

Gulasch Suppe von Wild, frische Kräuter, Brot                                      10,50 Euro 

Pilz Essenz, Crêpes Röllchen, frische Kräuter                                          9,50 Euro         

Hauptspeisen 

Wildschwein Ragout, Pilze, Servietten Knödel,  
Pflaumen - Rotkohl, Pochierte Birne                                                       24,50 Euro 

Braten vom Mufflon „mediterrane Art“, 
Safran Basmati - Reis, Salat                                                                    29,00 Euro 

Reh Steak, Steinpilz-Morchel Sauce,  
pochierte Birne, Kartoffel Gratine, Salat                                                 30,50 Euro 

Boeuf Bourguinon von Hirsch und Elch, 
Kartoffel Knödel, Herbst Salate                                                               34,50 Euro 

Medaillons von Hirschkalb, Rosenkohl,  
Hagebutten-Schokoladen Jus, Kartoffel Krapfen                                    39,50 Euro 

Für nicht Fisch Esser 

Cordon bleu vom Strohschwein, 
Rahm Wirsing, Kartoffel Krapfen, 
Preiselbeeren, Zitrone.                                                                             24,50 Euro 



Vegetarisch 

Panierte Pilzköpfe, Sauce Tatar, 
Kartoffel Gratine, Salat                                                                            22,00 Euro 

Kinderteller 

Bitte fragen Sie unser Service Personal                                                 11,00 Euro 

Dessert 

Panna Cotta von Chai Tee, Sauce von Khaki und Mango                     7,00 Euro 

Ingwer-Mandarinen Sorbet, Sauce von Weinbergpfirsich                     7,00 Euro 

Eis von Weinbergpfirsich & Mascarpone, Sahne                                   8,50 Euro


